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Samen op weg naar een duurzaam voedselaanbod

in Provincie Gelderland! @ GREENDISH
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Gelderland



OVER GREENDISH



(Q) GREENDISH

Greenifying the world’s kitchen

Duurzame en gezonde voeding voor iedereen overal beschikbaar maken
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Stap voor stap

Duurzaam en gezonde voeding
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Health Plate

naar een duurzaam en gezond voedselaanbod in 2050
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Visie Provincie Gelderland
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Visie op de Opdracht Visie op de Opdracht Visie op de Opdracht

Verduurzaming van het Menu van Gelderland Verduurzaming van het Menu van Gelderland

Visie op de Opdracht

Verduurzaming van het Menu van Gelderland Verduurzaming van het Menu van Gelderland




WIJ ZIJN OP ZOEK NAAR
JULLIE!



50%
gesubsidieerd

75 restaurants




Eiwittransitie Voedselverspilling




Inzicht in hoe duurzaam het
huidige voedselaanbod is

"

1 Inzicht in huidige voedselverspilling

Marge verbetering van
23% door minder vlees
op het menu

Vermindering van 21%
tot >60% mogelijk




Planning

Periode Jan - Mei April-Juni Juli- Okt-Nov Dec
2022 2022 Sept 2022 2022

Deelnemers < Aanmelden < Monitor: 0-meting < Greendish Academy < Monitor: 1-meting + Communicatie

+ Quickscan % Doelen opstellen < Implementatie < Doorgeven resultaten

adviezen verkoopaantallen
Tijd 1 uur 2-5 uur* 1-3h/maand* 2-5 uur*

Greendish + Werving + Begeleiden meting + Communicatie < Eindmeting + Communicatie

+ Quickscan afnemen < Tips & advies programma < Analyse resultaten resultaten

< Hulplijn

*tijdsindicatie ligt aan
gekozen pakket




Aan de slag!

Quickscan
voedselverspilling en
eiwittransitie

T0
nulmeting
duurzaamheid
1-2 weken

Evaluatie
communicatie van
de resultaten en
bepalen van de
volgende doelen
2-4 weken

°
%69 Eiwittransitie \mVoedselverspilling
T
effectmeting
N — duurzaamheid
1-2 weken

Speelt de eiwittransitie een rol bij het opstellen van het menu?

Hoeveel procent van uw
gerechten is een
vegetarisch gerecht?

Hoeveel procent van uw
gerechten is een
vegetarisch gerecht?

Neemt u maatregelen Weet u waar de meeste
tegen verspilling (zoals verspilling plaats vind?
restjes verwerken in bv.

personeelseten en/of

In hoeveel procent van de de daghap)?
rechten is viees/vis het
grootste component?

Hoeveel procent van de
gerechten is volledig
plantaardig?

Hoeveel procent van de
gerechten is volledig

Hehbeﬂkgasten de Worden producten
mogeligkheid om
plantaardig?

die over zijn op
overgebleven eten andere manieren
mee te nemen? it

personeelseten
en/of de daghap)?
Heeft ual eens
geexperimenteerd met

het verminderen van
Vviees/vis op het bord?

Wordt het (overige) afval gescheiden?

Interventieperiode
St e Hebl gt el deelnemers maken duurzame aanpassingen,

Jullie hebben een goed

e : zelfstandig of met ondersteuning van Greendish

Goed begin Heel goed bezig

Er is mogelijk veel winst te Jullie hebben een goed

behalen. Door efke week begin gemaakt, maar er

1kg minder rundviees te Zijn nog grote stappen te

n kan er ngém zetten. Door minder viees
basis al 1.768 kg CO2-eq en meer groente te
paard worden, serveren kan er tot wel

€30.000,- bespaard
worden op jaarbasis

0-30% van de verspilling

blnan e retmis 3-5 maanden

dit samen terugdringen tot
15%!

' Cl:elderliﬁd @ cREENDISH = provincie

- Gelderland @ onesomn



Greendish Monitor

Basis Standaard

Meer inzicht in de menusamenstelling, de
samenstelling op het bord, de milieu impact
van de 5 meest verkochte gerechten, de
hoeveelheid voedsel verspild én de impact
van doorgevoerde veranderingen hierop door
het zelfstandig uitvoeren van metingen.

Meer inzicht in de menusamenstelling, de
samenstelling op het bord, de milieu impact van
de 5 meest verkochte gerechten 6f de
hoeveelheid voedsel verspild en de impact van
doorgevoerde veranderingen hierop door het
zelfstandig uitvoeren van metingen.

Hoofdthema’s

Hoofdthema’s
Eiwittransitie én voedselverspilling

Eiwittransitie of Voedselverspilling

* Menucheck + milieu impact top 5

Menucheck + Voedselverspillingsmeting
* Voedselverspilling

milieu impact top 5
gerechten

* Gasttevredenheid
* Impactrapport

¢ Gasttevredenheid
* |mpactrapport

¢ Eiwittransitie 2 uur*
Voedselverspilling 3 uur* @ 5 uur*

* Per meting (nulmeting & effectmeting)

Quickscan
voedselverspilling en
eiwittransitie

Evaluatie TO
communicatie van nulmeting
de resultaten en duurzaamheid
bepalen van de 1-2 weken

volgende doelen
2-4 weken

T
effectmeting
duurzaamheid
1-2 weken

Interventieperiode
deelnemers maken duurzame aanpassingen,
zelfstandig of met ondersteuning van Greendish
3-5 maanden



Greendish Academy

Standaard

Basis
De deelnemer vergroot zijn kennis over

acht onderwerpen over duurzame en

gezonde voeding en wordt gestimuleerd

De deelnemer vergroot zijn kennis om deze kennis toe te passen in
over drie onderwerpen m.b.t. praktijk.
duurzame en gezonde voeding.

Hoofdthema’s
Hoofdthema’s Eiwittransitie, voedselverspilling,
Eiwittransitie en voedselverspilling | verantwoord inkopen en promotie

Introductiecursus duurzame en Introductiecursus duurzame en

gezonde voeding gezonde voeding

Kennistoets Kennistoets

Deelnamebewijs Deelnamebewijs

Technische ondersteuning Technische ondersteuning

Toegang tot 3 thema cursussen Toegang tot 8 thema cursussen
Toegang tot de inspiratiepagina
Toegang tot de tools en factsheets
pagina

Toegang tot 2 standaard challenges

1,5 uur
@ 4 uur*

* exclusief challenges

Quickscan
voedselverspilling en
eiwittransitie

Evaluatie TO
communicatie van nulmeting
de resultaten en duurzaamheid
bepalen van de 1-2 weken

volgende doelen
2-4 weken

T
effectmeting
duurzaamheid
1-2 weken

Interventieperiode
deelnemers maken duurzame aanpassingen,
zelfstandig of met ondersteuning van Greendish
3-5 maanden



WAT LEVERT HET OP?



Inzicht

HIGHLIGHT HIGHLIGHT e
MILIEU-IMPACT
SAMENSTELLING OP HET BORD VOEDSELVERSPILLING -
Een diget rijf aan plamaandig voedsel en met minder dierific vordsel kroprt Over de hele wereld wordt nog veel voedsel verspid. In restaurants in ’
zowel e verbatarde gezondheid aks voordelan voor het mikeu op, Dasrom |s Nederland is dit jaarlijks zo'n 50.000 ton aan voedsel. Voedseiverspilling komt !‘g/
et betangrijk om de verhouding van de werschilkende componenien binnen sen voort uit 3 afvalstromen: keukenafval (sn§afval en averpeoductie), koelkastafval
erechil in balans te brengen. De verhoudingen zin higronder per companent (hederf) en bordanatval (resfies. op borden van gasten), In hat overzicht 2018 7.6 9.423 4,7
L enge g by h P ¢ ’ . ’
weergeven als % van het totale gerechi™. Bijvoorbeeld: gemiddeld bestaan de eronder staan de gemiddelde de hoeveelheden afval per afvaistroom in autoritjes rond douchebeurten voetbalvelden
«gerechien voor 10% uift groente, Als richtlijn voor het 1olale hoofdgenecht kan je aantal kilogram per gast. (68 3%'9'{(;'5‘82_«) (606.848 L water) (33 8?&';)2"”'
maximaal 509 gram asnhouden en 313 gram woor het tatale lunchgenschl
, 2018 2019 w9 4,9 9.385 3,7
. (] . '
e gmecn: [T swmitt e (2700 o (TR S L0
wi wat mi r
108 4 115 B f +6% (4435.4k:(e:021q) A : land) -
2018 2019 VERSCHI keuken keuken
s afval afval
19% 2 10 g 5 g ; o HIGHLIGHT
groents groente T ™ koelkast koedkast " GASTEN
afval afval
GASTTEVREDENHEID
30% 28% * 2% 121g 90¢g ‘ 16% 1=negatief 10=positief
zetmeal etmesl bocden barden
afval afval
11% 11% 0% 240 =5 l :
. , g ' 210g | 3 13%
overig aerly \  totaal . , totaal . 2018 8.7 6;9 7:2
pra===aa ) Feessssas . N = - gerecht aanbod restaurant algemesn
. 40% | . 35% 504 !
L omiwit L eiwit 'I' ' 2019 8,8 71 7,2
_________ B i gerecht aanbod restaurant algemesn
1=te weinig ———  — L5 =predesgoed ———— 10=te veel

- . zuivel i -_.e.-.' aal gerecht
ﬁ l!'-"“ .:.-x t +4% CHECKLIST /-:0u f-2018 ! groente/fruit  totaal gerec!

Veg ¥/ 54 5,6 55
Dervinglijst bijhouden Restjes hergebruiken (dagmenu, 2019 hoeveclheid i hoeveelheid  hoeveelheid
' . . 7 To Good To Go, boulion maken, etc.) vleesfvis zuivelfkaas/ei groemte/fruit  totsal gerecht
- - P B K“kn’bc"Ck
28 1% 4 10 Producten dhe niet meer gebruikt worden
. Inkoop aanpassen op waste weggeven of met korting asnbleden BELANG EVALUATIE AANBOD
- 1=cnbelangrijk 10=belangrijk 1=laaf ———— 10=hoog
Verspilling op de borden monitoren Recepturen aanpassen
‘ | | 2018 2019 2018 2019
53K 45% + -8 %% Training voor personeel Aanbod verkleinen
- . Communiceren met gasten over w Producten laten terugkomen in meerdere DUURZAAM DUURZAAM
voedselverspilling voorkomen gerechten

2 Producten preserveren Halve porties sanbieden
- - e - scmo

J Doggybags promoten

Gemiddelde % van het fodasl gerecht per fype sivwit
BETAALBAAR BETAALBAAR




vermaat  auestonmar

Van,(.fp’_e"l't_ime'r6

Persbericht lokale en regionale
media

Social posts rondom deelnemers,
metingen en resultaten

Blogs

Nieuwsbrieven partners

Online communicatie toolkit per
deelnemer

stionmark

(Q) GREENDISH

e Heereatoo

— provincie

Gelderland




Voorbeelden per locatie:

Business case

Van der Valk

-16.000 kg CO2-eq
22,9% marge verbetering p.j.

Minder vlees en meer
groente serveren

Fletcher

€15.000,- tot €30.000,-
bespaard p.j.

Compass Group

-66.448 kg CO2-eq
€370.000,- bespaard p.|.

Uit onderzoek blijkt:

ledere geinvesteerde euro in een
bewezen oplossing om
voedselverspilling te voorkomen
betaalt zichzelf 14 keer terug.

Voedselverspilling
terugdringen



DEELNAME OPTIES + KOSTEN



50%
50% gssubsidiserd

gesubsidieerd Standaard Standaard

Basis
Meer inzicht in de menusamenstelling, de De deelnemer vergroot zijn kennis over

Meer inzicht in de menusamenstelling, de samenstelling op het bord, de milieu impact acht onderwerpen over duurzame en
samenstelling op het bord, de milieu impact van van de 5 meest verkochte gerechten, de gezonde voeding en wordt gestimuleerd
de 5 meest verkochte gerechten 6f de hoeveelheid voedsel verspild én de impact De deelnemer vergroot zijn kennis | om deze kennis toe te passen in
hoeveelheid voedsel verspild en de impact van van doorgevoerde veranderingen hierop door over drie onderwerpen m.b.t. praktijk.

doorgevoerde veranderingen hierop door het het zelfstandig uitvoeren van metingen. duurzame en gezonde voeding.
zelfstandig uitvoeren van metingen. Hoofdthema’s

Hoofdthema’s Hoofdthema’s Eiwittransitie, voedselverspilling,
Hoofdthema’s Eiwittransitie én voedselverspilling Eiwittransitie en voedselverspilling | verantwoord inkopen en promotie
Eiwittransitie of  Voedselverspilling

Menucheck + milieu impact top 5 Introductiecursus duurzame en Introductiecursus duurzame en
Menucheck + VoedselverspiIIingsmeting Voedse]verspi”ing gezonde Voeding gezonde voeding

milieu impact tOp 5 Kennistoets Kennistoets

gerechten Deelnamebewijs Deelnamebewijs

Gasttevredenheid Technische ondersteuning Technische ondersteuning

* Gasttevredenheid Impactrapport Toegang tot 3 thema cursussen Toegang tot 8 thema cursussen

* Impactrapport Toegang tot de inspiratiepagina
Toegang tot de tools en factsheets
pagina

Toegang tot 2 standaard challenges

£3000;-
€1.500,-

* Totaal voor nul- en effectmeting



Trek in impact?
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@ GREENDISH

www.greendish.com D , :
Greenifying the world’s kitchen
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